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CONFETTURE
-

CONFETTURA DI CILIEGIE DI PECETTO E LAVANDA

Ciliegie di Pecetto, zucchero, lavanda 0,05%

2209 € 2,60 +iva 10%

CONFETTURA DI CILIEGIE DI PECETTO E CANNELLA

Ciliegie di Pecetto, zucchero, cannella 0,05%

2209 € 2,60 +iva 10%

CONFETTURA DI CILIEGIE DI PECETTO e MENTA DI PANCALIERI

Ciliegie di Pecetto, zucchero, Menta di Pancalieri 0,05%

2209 € 2,60 +iva 10%

CONFETTURA DI CILIEGIE DI PECETTO

Ciliegie di Pecetto, zucchero

40g € 0,80 + iva 10%




CONFETTURA DI CILIEGIE DI PECETTO

Ciliegie di Pecetto, zucchero

2209 € 2,57 +iva10%

CONFETTURA DI AMARENE DI TROFARELLO

Amarene di Trofarello, zucchero

2209 € 2,52 +iva10%

CONFETTURA DI SUSINA PURIN-A DI PAVAROLO

Susine Purin-e di Pavarolo, zucchero

2209 € 2,60 +iva 10%

CONFETTURA DI ANTICHE MELE PIEMONTESI E CANNELLA

Antiche mele piemontesi, zuccheri, cannella 005%

2209 € 1,80 +iva 10%




CREMA DI MARRONI DELLA VALLE DI SUSA

Marroni della Val di Susa , zucchero
2209 € 3,10 + iva 10%

COMPOSTE

(100% frutta senza zuccheri aggiunti)

COMPOSTA AMARENA DI TROFARELLO (senza zuccheri aggiunti)

Amarene di Trofarello 100% senza zuccheri aggiunti

2009 € 2,82 +iva 10%

COMPOSTA CILIEGIE DI PECETTO (senza zuccheri aggiunti)

Ciliegie di Pecetto 100% senza zuccheri aggiunti

2009 € 2,87 +iva 10%




COMPOSTA DI SUSINA PURIN-A DI PAVAROLO

Susine Purin-e di Pavarolo senza zuccheri aggiunti

2009 € 2,70 +iva 10%

COMPOSTA DI ANTICHE MELE PIEMONTESI E ANICE STELLATO

antiche mele piemontesi 999% , anice stellato 0,05 %, senza zuccheri
aggiunti

2009 € 1,80 +iva 10%

MIELE
I

MIELE DI MILLEFIORI DI MARENTINO

€ 5,50 +iva 10%




MIELE DI CASTAGNO

Ingredienti: miele di castagno delle Vallate Alpine della Provincia di
Torino

4509 € 5,50 + iva 10%

SCIROPPATE
I

CILIEGIE DI PECETTO ALLO SCIROPPO
Ciliegie di Pecetto 75%, zuccheri totali 22%, acqua

400g € 317 +iva 10%

P, CILIEGIE DI PECETTO ALLA FREISA DI CHIERI

Ciliegie di Pecetto 60%, zuccheri totali 22%, Freisa di Chieri D.O.C 10%,
acqua 10%

5009 € 4,32 +iva 10%




SUCCHI e NETTAR!
]

SUCCO DI CILIEGIE DI PECETTO 100% frutta senza zuccheri aggiunti

- Ciliegie di Pecetto. Senza zuccheri aggiunti. Diuretico e depurativo

250ml € 2,10 +iva 10%

SUCCO DI CILIEGIE DI PECETTO 100% frutta senza zuccheri aggiunti

Ciliegie di Pecetto. Senza zuccheri aggiunti. Diuretico e depurativo

S00ml € 3,80 +iva 10%

SUCCO DI AMARENE 100% frutta senza zuccheri aggiunti

-
Amarene. Senza zuccheri aggiunti. Diuretico e depurativo.
Ottimo come base per aperitivi e cocktail
500ml € 3,30 +iva 10%

SUCCO DI AMARENE 100% frutta senza zuccheri aggiunti

Lt Amarene. Senza zuccheri aggiunti. Diuretico e depurativo.
Ottimo come base per aperitivi e cocktail

250ml € 190 +iva 10%




SPREMUTA LIMPIDA DI ANTICHE MELE PIEMONTESI

Antiche mele piemontesi spremute a freddo,
senza zuccheri aggiunti

1L € 2,50 +iva 22%

NETTARE DI CILIEGIE DI PECETTO

Ciliegie di Pecetto, acqua e zucchero. Frutta 65%

250ml € 1,70 +iva 10%

NETTARE DI AMARENE

Amarene, acqua e zucchero. Frutta 65%

250ml € 1,60 +iva 10%




ESSICCATI
I

CILIEGIE DI PECETTO ESSICCATE
Ciliegie di Pecetto

509 € 3,40 +iva 22%

BARRETTE PER BIKERS

Fiocchi di avena, semi di girasole, semi di lino, semi di zucca, sesamo,
farro soffiato, malto di segale, fibra di mela, mandorle dolci pelate,
cuticola di semi di psillio, miele delle Vallate alpine della Prorincia

di Torino, ciliegie di Pecetto, amarene di Trofarello

409 € 1,15 +iva 10%




DOLCI

PANETTONE ALLE AMARENE

Farina di grano tenero ‘0", zucchero, uova, burro, lievito naturale,
amarene, miele, sale, aromi, mandorle dolci, armelline amare.
Emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi

7509 € 14,00 + iva 10%

COLOMBA ALLAMARENA

Farina di grano tenero “0", zucchero, uova, burro, lievito naturale,
amarene, miele, sale, aromi, mandorle dolci, armelline amare.
Emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi.

7509 € 14,00 + iva 10%

CIOCCOLATO CON MENTA DI PANCALIERI

Puro cioccolato extra fondente 71%.
Ingredienti: pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, olio essenziale
di Menta di Pancalieri 0,3%, lecitina di soia.

Tavoletta 1009 € 3,50 +iva 10%

TORCETTI DI LANZO E DEL CANAVESE

Farina di grano tenero tipo "00', burro, latte intero, zucchero, carbonato
di ammonio, sale

300g € 4,20 + iva 10%




CANESTRELLI DELLA PROVINICA DI TORINO

Farina di grano tenero "00", zucchero, burro, uova, scorza di limone
grattuggiata 4%, vanillina, sale

3009 € 4,20 +iva 10%

PASTE DI MELIGA

Farina di antichi mais piemontesi macinati a pietra 35%, farina di grano
tenero 25%, zucchero, burro, uova, scorza di limone grattuggiatq, sale

3009 € 4,20 +iva 10%

CROSTATA ALLE CILIEGIE DI PECETTO con farine di antichi mais

Crostata rustica con farina di antichi mais macinati a pietra 70%, burro,
zucchero, farina di grano tenero “0°, uova, scorza di limone grattuggiato,
sale. Confettura: ciliegie di Pecetto, zucchero, limone

4009 € 700 +iva 10%

PESCA CON AMARETTO E CACAO

pesche 71,59%, zucchero 15,66%, amaretti (mandorle dolci, albume duovo,
zucchero, armelline amare, cacao 4,47%, marsala 0,89%, succo di limone
0,67%)

4009 € 2,60 +iva 10%




ANTIPASTI e SALSE TIPICHE
_

PEPERONE DI CARMAGNOLA IN AGRODOLCE

Peperoni di Carmagnola 82%, aceto di vino 14%, bacche di ginepro 1%,
chiodi di garofano 1%, sale 0,5%, zucchero 0,5%

330g € 5,60 +iva 10%

PEPERONE DI CARMAGNOLA IN AGRODOLCE

Peperoni di Carmagnola 82%, aceto di vino 14%, bacche di ginepro 1%,
chiodi di garofano 1%, sale 0,5%, zucchero 0,5%

2009 € 4,40 +iva 10%

MARMELLATA DI PEPERONE DI CARMAGNOLA

Peperoni di Carmagnola 92,19%, zucchero 6,25%, aceto di antiche mele
piemontesi 1,56%. Da servire in abbinamento a formaggi freschi

2209 € 2,10 +iva 10%

TINCA GOBBA DORATA DEL PIANALTO IN CARPIONE

Tinca Gobba Dorata del Pianalto minimo 50%, aceto di vino, acquaq,
vino bianco, olio e.v.0, sale ,aglio, salvia

2309 € 1,00 +iva 10%




CONTORNO DI CIPOLLA PIATLINA DI ANDEZENO

Cipolla Piatlina di Andezeno 80,62%, aceto di antiche mele piemontesi 8,06%,
olio e.v.0 8,06%, sale 1,61%, zucchero 1,61%, peproncino 0,03%

3509 € 2,10 + iva 10%

CREMA DOLCE DI CIPOLLA PIATLINA

Cipolla Piatlina di Andezeno, zucchero, succo di limone 1,5%. Da abbinare
ai formaggi stagionati

2209 € 2,10 +iva 10%

VELLUTATA DI ZUCCA DI SCIOLZE CON PATATE DI
VILLASTELLONE

Zucca di Sciolze 60%, patate di Villastellone 24 91%, cipolla piattina di
Andezeno 10,47, olio e.v.o 326%, sale 0,58%

5009 € 2,80 +iva10%

BAGNA CAODA

Latte 40%, aglio 40%, acciughe 16%, olio e.v.0 4% . Da diluire in altrettanto
olio e servire calda

1809 € 3,20 +iva 10%




SALSA CAODA (bagna caoda al cardo senza aglio)

Salsa tradizionale a base di cardo e topinambur senz'aglio,, in sostitu-
zione della Bagna Caoda. Ingredienti: topinambur 35%, cardi di Andezeno
27%, acciughe, olio e.v.0, succo di limone

1809 € 3,50 +iva 10%

ANTIPASTO PIEMONTESE CON CAVOLFIORE MONCALIERI

pomodoro Costoluto di Cambiano 18,55%, peperone di Carmagnola 18,55%,
cavolfiore Moncalieri 928%, carote 9,28%, sedano 9,28%, fagiolini 9,28%,
zucchini 9,28% , cipolline 6,18%, olive denocciolate 495%, olio ev.0 2,16%,
aceto di antiche mele piemontesi 1,86%, sale 0,62%, zucchero 0,49%,
prezzemolo 0,25%

3509 € 3,50 + iva 10%




PASSATA DI POMODORO e
SUGHI| PRONTI

PASSATA DI POMODORO COSTOLUTO DI CAMBIANO
= Pomodoro Costoluto di Cambiano 99,5%, sale 0,25%, basilico 0,25%

m 5009 € 1,76 +iva 4%

SUGO DI POMODORO COSTOLUTO AGLI ASPARAGI DI SANTENA
E DELLE TERRE DEL PIANALTO

Pomodoro Costoluto di Cambiano 48,39%, Asparagi di Santena e delle
terre del Pianalto 38,71%, cipolla Piatlina bionda di Andezeno 8,06%,
olio ev.0 3,71%, sale 1,13%

2009 € 3,10 +iva 10%

SUGO DI POMODORO COSTOLUTO AGLI AROMI

Pomodoro Costoluto di Cambiano 85,27%, olio ev.o 6,40%, cipolla piattina
di Andezeno 3,20%, basilico 1,07%, rosmarino 1,07%, prezzemolo 1,07%,
salvia 1,07%, salke 0,43%, aglio 0,30%, peperoncino 0,09%, origano 0,06%

2009 € 2,15 +iva 10%




LEGUMI SECCHI e PASTA
-

PIATTELLA CANAVESANA DI CORTEREGGIO

Presidio Slow Food. Fagiolo piatto e leggermente ricurvo a buccia bianca
sottilissima. Coltivato assieme al mais che funge da tutore per la pianta di
fagiolo, si consuma lesso con un filo dolio oppure nelle zuppe.

Non necessita di ammollo

250g € 5,50 + iva 4%

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO ALLA PIATTELLA
CANAVESANA DI CORTEREGGIO

Presidio Slow Food ad alto contenuto di fibre. Ingredienti: semola di grano
duro, piattella 40%, acqua. Cottura: 6 minuti

3009 € 3,10 +iva 4%

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO E GRANO SARACENO ALLA
PIATTELLA CANAVESANA DI CORTEREGGIO

Presidio Slow Food ad alto contenuto di fibre.
Ingredienti: semola di grano duro, piattella 20%, grano saraceno 20%.
Cottura: 6 minuti

3009 € 3,10 +iva 4%




La \

Dispen-

FARINE e PRODOTTI DA FORNO
I

[ GRISSINI RUBATA DI CHIERI

Farina di grano tipo "00", acqua, strutto, sale, malto, lievito di birra

5009 € 2,50 +iva 4%

GRISSINI RUBATA DI CHIERI AGLI ANTICHI MAIS

Farina di grano tipo "00", farina di antichi mais piemontesi 25%, acqua,
strutto, sale, malto, lievito di birra

5009 € 3,00 +iva 4%

GRISSINI RUBATA DI CHIERI "TUBQO" confezione da viaggio

Farina di grano tipo “00", acqua, strutto, sale, malto, lievito di birra

5009 € 6,00 +iva 4%

AZIMO CON ANTICHI MAIS

Schiacciata senza lievito a base di farina di antichi mais piemontesi.
Ingredienti: 60% dicoccum farina tipo 2 (farro), 40% farina di mais “pignolet’,
olio evo, sale

2509 € 4,00 + iva 4%




GALLETTE CON MAIS PIGNOLETTO ROSSO

Antichi mais piemontesi 97%, sale 3%

1209 € 3,20 +iva 4%

FARINA DI MAIS PIGNOLETTO ROSSO

Mais pignoletto integrale macinato a pietra per polenta

5009 € 4,60 +iva 4%




VINI
I

FREISA DI CHIERI D.O.C.

Vino vivace di colore rosso vivo . Il sapore gradevolmente asciutto svela
unaroma aroma fruttato di ciliegia e lampone. Si consiglia in abbinamento
ai salumi, antipastio fritti. Ottimo servito con la bagna caoda ed il fritto
misto alla piemontese. Servire a 16-18°C. 13% vol

75cl € 5,10 +iva 22%

ALBUGNANO

Ottenuto da uve di nebbiolo & un vino dal colore rosso vivo con riflessi
granati. Il profumo complesso ricorda sentori di spezie, rose e fiori in
appassimento. Il sapore & pieno, avvolgente e piacevolmente morbido

con un anota finale di spezie e mora selvatica. Si consigli ain abbinamento
a carni o formaggi di media stagionatura. 14,5% vol

75cl € 770 +iva 22%

ERBALUCE DI CALUSO

Vino dal colore paglierino brillante con lievi sfumature verdognole.
Profumo intenso e fragrante, Ideale come aperitivo, con antipasti delicati
e tutti i piotti o base di pesce

75cl € 4,70 +iva 22%

SPUMANTE ERBALUCE DI CALUSO

Spumante allErbaluce Brut

75cl € 940 +iva 22%




COME ORDINARE
-

AGRICOOPECETTO
Cooperativa Agricola
Strada Sabenaq, 78
10020 Pecetto Torinese

333 674 09 72
info@agricopecetto.it

seqQuici su:
www.ladispensadelre.it

Facebook: @dispensadelRe







