
 
 

 
 
Il Cioccolato di Torino.  
Declinazioni, abbinamenti e suggestioni di una tradizione unica. 
 
Expo 2015 - Teatro del Cluster del Cioccolato e Cacao  
 
A cura della Camera di commercio di TorinoCamera di commercio di TorinoCamera di commercio di TorinoCamera di commercio di Torino, con la partecipazione  di cioccolatieri e , con la partecipazione  di cioccolatieri e , con la partecipazione  di cioccolatieri e , con la partecipazione  di cioccolatieri e 
pasticceri del pasticceri del pasticceri del pasticceri del Torinese e l’Enoteca Regionale dei vini della provincia di TorinoTorinese e l’Enoteca Regionale dei vini della provincia di TorinoTorinese e l’Enoteca Regionale dei vini della provincia di TorinoTorinese e l’Enoteca Regionale dei vini della provincia di Torino. 
 
24 settembre 2015 ore 1524 settembre 2015 ore 1524 settembre 2015 ore 1524 settembre 2015 ore 15----17171717    
Dalle ore 15 alle 16 sarà in scena la Pasticceria AvidanoPasticceria AvidanoPasticceria AvidanoPasticceria Avidano di Chieri di Chieri di Chieri di Chieri, per presentare e far 
assaggiare l’innovativa tavoletta Radiosa, nata dall’incontro fra Marco Avidano ed il 
designer Corrado Tibaldi. Avidano è Maestro del Gusto dal 2012, con un’offerta di 
pasticceria  fresca e secca, lievitati e servizio catering sempre di altissima qualità. 
 
Dalle ore 16 alle 17 sarà la volta di Boella & SorrisiBoella & SorrisiBoella & SorrisiBoella & Sorrisi,,,,    la storica azienda che produce da 
oltre 50 anni i famosi gianduiotti di Torino. Il pubblico potrà assistere alla creazione dei 
prelibati cioccolatini da parte di maestri cioccolatieri e partecipare alla successiva 
degustazione. 
 
8 ottobre 2015 ore 158 ottobre 2015 ore 158 ottobre 2015 ore 158 ottobre 2015 ore 15----17171717    
Dalle ore 15 alle 16 è previsto un appuntamento dedicato a GiandujaGiandujaGiandujaGianduja, dal titolo “Cacao e 
nocciole, dal Carnevale di Torino per i golosi di tutto il mondo”. Si degusta la GiandujettaGiandujettaGiandujettaGiandujetta, 
dolce di pan di Spagna alle nocciole ripieno di allettante crema di cioccolato. 
Dalle 16 alle 17 invece si procede con: “Tradizione e creatività. Le due anime del 
cioccolato torinese”. Si degustano bicciolanibicciolanibicciolanibicciolani (biscotti speziati a cacao) e santagostinisantagostinisantagostinisantagostini, 
cioccolatini alla canapa. 
I due incontri, presentati da Alessandro Felis, agronomo e giornalista, vedono la 
partecipazione dell’Enoteca Regionale dei vini della provincia di TorinoEnoteca Regionale dei vini della provincia di TorinoEnoteca Regionale dei vini della provincia di TorinoEnoteca Regionale dei vini della provincia di Torino, del vermouth vermouth vermouth vermouth 
AnselmoAnselmoAnselmoAnselmo di Torino e della pasticceria MolinerisMolinerisMolinerisMolineris, Maestro del Gusto di Carmagnola.  
 
26 ottobre 2015 ore 1326 ottobre 2015 ore 1326 ottobre 2015 ore 1326 ottobre 2015 ore 13----15151515    
 
Dalle ore 13 alle 15 entrano in scena tre aziende d’eccellenza: Guido  CastagnaGuido  CastagnaGuido  CastagnaGuido  Castagna, Maestro 
del Gusto cioccolatiere e Giovanni  Dell’AgneseGiovanni  Dell’AgneseGiovanni  Dell’AgneseGiovanni  Dell’Agnese    e Walter Gallizioli Walter Gallizioli Walter Gallizioli Walter Gallizioli, Maestri del Gusto per la 
sezione pasticcerie. 
 
www.maestridelgustotorino.com 
www.enotecaregionaledicaluso.it 
 


