
Giovedì 26 novembre ore 16 
BORGO MEDIEVALE - Salone Ex San Giorgio 

Viale Virgilio 107 - Torino  
ingresso Fontana del Melograno

Un viaggio insolito a metà tra la geografia, la storia, l’arte ed il know-how imprenditoriale.
Dalle origini del cibo degli dei, nelle piantagioni dell’Africa e dell’America Latina, fino all’arrivo nella Corte sabauda che adatta 
mobilio, collezioni di porcellana e scansione del tempo intorno al rito della cioccolata in tazza. E ancora, la nascita delle 
imprese artigianali di trasformazione del cacao, le evoluzioni di gusti, abitudini e stili che portano alla creazione dei caffè 
storici torinesi, fino allo sviluppo della produzione industriale e, infine, il rilancio della tradizione artigianale dei cioccolatieri 
in chiave innovativa e creativa con sguardo verso il XXI secolo.

Oggi i cioccolatieri artigianali, eredi di una grande tradizione, hanno trasformato in arte contemporanea le rielaborazioni di 
antiche ricette, innovando con l’aiuto della ricerca scientifica e tecnologica e investendo in un design sempre più avanzato, in 
un percorso continuo che garantisce l’eccellenza di questi prodotti molto apprezzati dal pubblico anche a livello 
internazionale.

Nel corso dell’evento ci saranno una degustazione olfattiva di differenti tipi di fave del cacao e assaggio di cioccolatini.

Saluto introduttivo                 Maurizio Braccialarghe - Assessore Cultura, Turismo e Promozione della Città di Torino 

Intervengono Alessandra Aires - Architetto, AIAPP Piemonte Valle d’Aosta
Guido Gobino - Maestro Cioccolatiere
Cristina Maritano - Conservatore Arti Decorative Palazzo Madama

Il cioccolato: un mito per la gola, la vista... e l’olfatto

RSVP: marketing.promozione@comune.torino.it 

I PAESAGGI DEL CACAO
Dal Rio delle Amazzoni al Po, un fiume di cioccolato
Modera: Barbara Ronchi della Rocca - Giornalista, esperta di moda e costume


