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MOSTRE
EX CAPPELLA del COMPLESSO SAN FILIPPO
Mostra dei Progetto dell’Atelier “Compatibilità e 
sostenibilità del restauro architettonico”
Presentazione domenica 9 ore 16
A cura del Politecnico di Torino - Dipartimento di 
Architettura e Design

SALONE DEL GHETTO - via della Pace 8
Mostra Fotografica “San Martino sotto il flash, 
immagini di fiere, giostre, mercati” a cura della Pro 
Chieri grazie al contributo del ‘ricercatore’ Valerio Maggio 
e dello studio Gaidano & Matta

MUSEO ENOLOGICO MARTINI
piazza Luigi Rossi – Chieri - Pessione
domenica 9  ore 15
“Chieri e il vino!” visita guidata su prenotazione 
obbligatoria (tel. 334.2851327- aurea.incoming@gmail.com 
- Costo: 5 Euro a persona)

CENTRO VISITE  DON BOSCO
via Vittorio Emanuele II, 63 Complesso San Filippo
sabato 8 ore 10-12/15-18, domenica 9 ore 10-12/16-18,
lunedì 10 ore 10-12 / 16–18, martedì 11 ore 9-12 / 16–18

M.A.C. (Mostra Archeologica Chieri) v. Palazzo di Città, 10
Domenica 9 ore 15-18

MUSEO DEL TESSILE via Santa Clara ang. via Demaria
domenica 9  ore 15-18

PUNTO INFORMAZIONE
Complesso San Filippo

via Vittorio Emanuele II, 63
sabato 8 ore 16 - 22     domenica 9 ore 10 - 20
lunedì 10 ore 15 - 20    martedì 11 ore 10 - 20

Un particolare ringraziamento a:
Sartorelli Vivai di Val Pasano - Chieri
Stroppiana Franco - Chieri

collaborano alla realizzazione della Fiera: 

Pro Chieri
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“AL 40 di VIA VITTORIO” 
via Vittorio Emanuele II, 40 

- Esposizione e degustazione 
delle eccellenze dei prodotti 
chieresi
sabato 8 ore 16 - 22         
domenica 9 ore 10 - 20
lunedì 10 ore 15 - 20        
martedì 11 ore 10 - 20
- “Il rubatà” Laboratorio 
didattico riservato alle scuole
a cura dell’Ass.Panificatori
(prenotazioni: 333.2651149)

COMPLESSO SAN FILIPPO
via Vittorio Emanuele II, 63

sabato 8  ore 16 – 22 domenica 9 ore 10 – 20
lunedì 10  ore 15 – 20 martedì  11 ore 10 – 20
- Stand istituzionali
e a cura di Slow Food Piemonte e Valle D’Aosta
“I Mercati della Terra” con degustazione prodotti 
tipici enogastronomici

LABORATORI DIDATTICI
“Carta e spezie” 
Laboratorio sul recupero dei rifiuti cartacei e la scoperta 
di spezie  ed erbe aromatiche 
sabato 8  e lunedì 10  dalle ore 9 – 12
“L’alchimia del sapone”
Laboratorio di saponificazione con gli scarti di olio 
dell’area ristorazione della fiera
martedì 11  ore 9 – 12 

LABORATORIO A PARTECIPAZIONE LIBERA
“Figli di madre nota”
Laboratorio di libera panificazione con Lievito Madre
sabato 8 e domenica 9 dalle ore 16 alle ore 18
Info e prenotazioni: 348 2650960
prenotazioni@slowfoodtorino.com

FIERA AGRICOLA
piazzale Monti

domenica 9 ore 9.30 - 18.30
Fattoria in piazza

lunedì 10 ore 9.30 - 18.30
Fiera macchine agricole

martedì 11 ore 9.30 - 13
Mostra del vitello da carne
Fiera macchine agricole

MERCATI della FIERA
via Palazzo di Città,

piazza Cavour, piazza Dante
domenica 9 ore 7 - 19

piazza Europa, via Vittone
martedì 11 ore 7 - 19

LUNA PARK
piazzale Quarini

da venerdì 7 a domenica 17
ore 10 - 13 e ore 15 - 24
domenica 9 e martedì 11
ore 10 - 24

VIA

VITTORIO
EMANUELE II

VIA VITTORIO IN FESTA
isola pedonale

nei giorni di fiera ore 9.30 - 20
Street Food
Stand Florovivaistici
Trattori d’epoca

Domenica 9 ore 16
”La classica in Fiera” musiche per 
pianoforte solo

PIAZZA
CAVOUR

PIAZZA
MAZZINI
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NEGOZI APERTI
Centro Storico

domenica 9 nei consueti orari di apertura
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AREA FOOD 
CHIOSTRO SANT’ANTONIO

via Vittorio Emanuele II, 33
Tutti i giorni di Fiera, a cura 
dell’Associazione Ristoratori Chieresi
Il menù 
- tris di antipasti (vitello tonnato, affettati, 

salame cotto e crudo, flan di zucca con 
fonduta)

- agnolotti al sugo d’arrosto
- risotto con ragù di salsiccia 
- arrosto con patate al forno
- cotechino con lenticchie
- tris di dolci (bonet, torta di castagne, 

semifreddo o gelato)

I prezzi:
• 1 portata (antipasto misto o primo o 

secondo) + dolce + 1 bicchiere di Freisa 
o 1/2 litro di acqua € 10;

• 2 portate + dolce + 1 bicchiere di Freisa 
o 1/2 litro di acqua € 15;

• 3 portate + dolce + 1 bicchiere di Freisa 
o 1/2 litro di acqua € 20;

Per info e prenotazioni: 373 766 49 66

CHIOSTRO SANT’ANTONIO
“Mercato Campagna Amica”
Tutti i giorni della fiera a cura di 
Coldiretti

CONVEGNI
Complesso San Filippo - via Vittorio Emanuele II, 63
sabato 8 ore 16 - “Il Chierese tra natura, paesaggio 
e agricoltura: nuove opportunità del territorio” a 
cura di: Politecnico di Torino e Provincia di Torino.

martedì 11 ore 18 - Presentazione di Agenda Slow Food 
“365 GIORNI CON SLOW FOOD” a cura di Slow Food

Sala Conceria - via Conceria 2
lunedì 10 ore 20,30 - “Nuova Pac – Politica Agricola 
Comunitaria e Psr – Programma di sviluppo rurale 2014 
-2020”, a cura di Coldiretti

martedì 11 ore 10 - “Centro Bonafous -  Ricerca 
didattica per l’agricoltura”

Biblioteca Sala Conferenze - via Vittorio Emanuele II, 1
sabato 8 ore 10,30
Presentazione del 2° volume “Zibaldone Chierese”

INAUGURAZIONE UFFICIALE
Sabato 8  - ore 18  Complesso San Filippo

Sfilata della Filarmonica Chierese


